
1BEST OF Region Aarau, Suhrental und Wynental

     Wo Käse 
im Zentrum steht

Adresse: Chäsbueb Aarau
Graben 28, 5000 Aarau
Telefon: +41 58 227 57 77
Öffnungszeiten: 
Di – Fr 9.00 – 18.30 Uhr 
Sa 8.00 – 16.00 Uhr 
So + Mo geschlossen
E-Mail: chaesbueb.aarau@chaesbueb.ch
Web: www.chaesbueb.ch,  
shop.chaesbueb.ch

In Kürze: Chäsbueb steht für Qualität, 
grosse Auswahl und eine langjähri-
ge, traditionelle Käsekunst. Käse ist 
unsere Leidenschaft. Unsere Kundschaft 
er wartet stets von Neuem ein über-
raschendes Genusserlebnis.

Am Rande der wunderschönen Aarauer Altstadt öffnete 
im Herbst 2021 ein kleines Käseparadies seine Tore. Di-
rekt am Märit locken nun ein grosses Sortiment und ein 
topmotiviertes Team.

Am Graben trifft sich ganz Aarau – zum Flanieren, fürs Apéro 
und für den alljährlichen Rüeblimärt. Da passt der Chäsbueb 
perfekt ins Bild. Das Angebot reicht vom saisonalen Frischkä-
se über den extravaganten Blauschimmelkäse bis zum lange 
gereiften Alpkäse – so kommen alle Käseliebhaber:innen auf 
ihre Kosten. Im Winter ist die grosse Auswahl an Raclette- 
und Fonduekäse sehr beliebt.

Käse und andere Top-Produkte
Besonders wichtig ist hier die persönliche Beratung. Das 
Team im Chäsbueb ist topinformiert und nimmt sich Zeit. So 
gehen Kund:innen nicht nur mit dem Lieblingskäse, sondern 
auch mit dem passenden Wein nachhause. Oder sie ergänzen 
das geplante Käse-Apéro mit Früchtebrot oder einem spe-
ziellen Senf, den ein Culinary Artist aus der Region entwickelt 
hat. Dass Käse ein wertvolles Produkt ist, ist im Chäsbueb 
eindrücklich spürbar.

«PinoChio» – Lausbubenkäse
Im Chäsbueb-Sortiment sind Weichkäsespezialitäten wie 
der «PinoChio» zu finden. Dieser wird im Entlebuch in der  
eigenen Innovationskäserei PurCrü aus regionalen Zutaten  
in höchster Qualität produziert. Er entstand aus der Ge-
schichte von Pino und Chio, den Söhnen des Schreiners 
und des Käsers aus einem kleinen Dorf im Entlebuch. Sie 
naschten heimlich immer wieder an den edelsten Käselai-
ben, indem sie mitten im Käse ein Stück herausschnitten und  
dieses dann mit  Kieferästen aus der Schreinerei wieder aus-
füllten …

«Fasskäse» – ein Exklusivprodukt
Ein Hartkäse aus thermisierter Milch, der 15 Monate heran-
reift und mit Marc aus der Weinproduktion sowie getrock-
neten Kräutern verfeinert wird. Der Fasskäse ist als Exklusiv-
produkt ausschliesslich im Chäsbueb erhältlich.

Käseplatten fürs Apéro
Für kleine und grössere Anlässe stellt das Team gern eine 
 exquisite Käseauswahl zusammen. Diese Käseplatten 
können vorbestellt und im Geschäft abgeholt werden. Und 
selbstverständlich ist eine saisonale Auswahl des Angebots 
auch 24/7 online verfügbar über den Onlineshop.


